En el punto: 112.- CRITERIOS DE VALORACION DE LAS OFERTAS ,se ha detectado un error en la
distribucidn de la puntuacion técnica.

La distribucion correcta es la siguiente:

Las ofertas técnicas se valoraran de acuerdo con los siguientes criterios.

Criterios de valoracion sometidos a juicio de valor: 25 PUNTOS

Con los criterios que se definen a continuacidn se valorara la solucion propuesta y la calidad del servicio

ofertado. Para ello el licitador incluird informacion detallada y relevante, que permita verificar que la propuesta

cumple con todos los requisitos del pliego técnico.

La falta de informacion sera motivo para obtener una puntuacion baja.

Los criterios sujetos a juicio de valor con los que se valoraran las ofertas presentadas son:

Hasta con 10 puntos el menu ofrecido. Que ofrezca mayor variedad y cantidad de lo minimo exigido en
el pliego técnico. Calidad del producto. La variedad de propuestas para intolerancias alimentarias.

Hasta con 10 puntos, la propuesta de la infraestructura que instalard para prestar el servicio. Se valoraran
las mejoras sobre lo exigido en el pliego técnico: propuesta de decoracidn, propuesta de iluminacion, la
variedad de mesas altas y bajas, manteleria propuesta, disposicién de la barra de bebidas (que haya mas
de una).Uniforme para las personas que prestaran el servicio. Se valorara positivamente que aporten
fotografias con las propuestas.

Hasta con 3 puntos, si aumenta el ratio de camareros por comensales. Compromiso de personas que
presten el servicio.

Hasta con 2 puntos, si demuestra el compromiso con el medio ambiente. Se valorara uso de productos
de proximidad y km 0 que minimizan el impacto en el medio ambiente, utilizando productos locales, de
temporada y sostenibles. Se valorara que demuestre el uso de packaging y material fungible reciclable,
eco-friendly y 100% biodegradable. Se valorara que demuestre el apoyo a proveedores con certificado
ES-ECO AGRICULTURA UE.

CRITERIOS DE ADJUDICACION PUNTUACION
Criterios de valoracidon sometidos a juicio de valor y previa evaluacion 25 PUNTOS
- Menl ofrecido. Hasta 10 puntos
- Propuesta infraestructura para prestar el servicio. Hasta 10 puntos
- Ratios camareros por comensales Hasta 3 puntos
- Compromiso con el medio ambiente Hasta 2 puntos
Criterios de valoracién automaticos - Precio: 75 PUNTOS




